
Üvegbezárt Hajdúbagos  
Paksi János- Paksi Jánosné Ilona 
4273 Hajdúbagos, Ady Endre utca 34. 
 
„Kóstoljátok meg Hajdúbagost” 
 
Paksi János és felesége Ilona szeretett településük nevét, hírét erősítik, azzal is, hogy  
termékeik az Üvegbezárt Hajdúbagos nevet viselik. A program, amire várják a túrázó családokat, 
a saját kincseiken túl megmutatni Hajdúbagos számos természeti kincsét. 
 

Április 10. péntek,  

8 óra _Igény szerint reggeli kérhető 2000 ft fő  

Padlizsánkrémes kenyér +3 dl szörp vagy menta, zsálya tea  

 

9 óra Termő táj bemutatása - Településünk nevezetességei rövid bemutatása 

13 óra ebéd 

Menü: 

Galamb húsleves, Sült galamb, Sült nyúl 

Palacsinta saját lekvárral + Szörp 3 dl  

Részvételi díj: Felnőtt 5000 ft / Gyerek 4000 ft 

  

Az ebédet követően- kötetlen beszélgetés az Üvegbezárt Hajdúbagos története és minden 

rólunk. Közben a gyermekeknek rajzolási lehetőség, Nyuszi simogató, 

Galambetetés, Babzsák dobáló 

 

Április 11. szombat 

8 óra Reggeli kérhető, zakuszkás kenyér zsálya tea vagy szörp - 2000 ft fő 

9 óra  Séta a Földikutya rezervátumhoz, 

13 óra ebéd 

Menü: 

Nyúlgulyás, Palacsinta saját házi lekvárral 

15 óra: Üvegbe zárt Hajdúbagos bemutatkozása. Hogyan is kezdtük.. 

Hol tartunk most. Közben a gyermekeknek rajzolási lehetőség, Nyuszi simogató, 

Galambetetés, Babzsák dobáló  

 

Június 19. péntek: 

8 óra Reggeli kérhető: Zakuszkás kenyér zsálya tea vagy szörp 

9 óra Gyalogtúra a Bagosi tagon 

13 óra ebéd: 

Menü: 

Gezemice leves Paksiné módra (zöldség leves) 

Töltött cukkini  darált nyúl hússal helyi bagosi sajttal (Zsendice műhely) 

Gyümölcsös piskóta vagy pite + 3 dl szörp 

Felnőtt részvételi díj:5000 ft / Gyerek 4000 ft 

 

15 óra: Szörpkészítés – workshop 10000 ft fő  

 

 

 

 

 



Június 20 szombat: 

9 óra Gyalogtúra a Földikutya Rezervátumhoz 

Falu csordája és a racka nyáj megtekintése 

13 óra ebéd 

Hideg gyümölcsleves 

Nyúl pörkölt tésztával (Balmaz tészta) 

szezonális saláta 

Gyümölcsös piskóta vagy pite+3 dl szörp 

15 óra kötetlen beszélgetés kisgazdaságunkról, közben a gyereknek rajzolási lehetőség 

Nyuszi simogató, Galambetetés, Babzsák dobáló 

Részvételi díj: Felnőtteknek 5000,-Ft/ Gyerekeknek 4000,-Ft 

 

Június 21. vasárnap 

 

8 óra reggeli kérhető  

Nyúlmáj pástétomos kenyér sült tea 

9 óra bicikli túra saját kerékpár szükséges! 

Falu nevezetességei bemutatása, tájház megtekintése 

13 óra ebéd –Menü: 

Nyúlgulyás, Palacsinta, saját házi lekvárral +Szörp 3 dl 

Részvételi díj: Felnőtt 5000 ft fő/ Gyerek 4000 ft fő 

 

15 óra Sült teakészítés – workshop10000 ft fő 

 

Gyermekeknek rajzolási lehetőség, Nyuszi simogató, Galambetetés, Babzsák dobáló 

 

Október 23 péntek 

 

8 óra reggeli kérhető 

cukkiniskence, zöldséges gyümölcs ital 2000 ft fő 

9 óra gyalogtúra a szőlős kertünkbe 

Vadsóska szedés, őszi falevél gyűjtése 

 

13 óra ebéd: 

Vad sóska leves  tojással (nagy vastartalom) vagy gyümölcsleves  

Túró gombóc kékszőlő lekvárral (hajdú bihari termék díjas lekvárunk) 

3 dl szörp 

Részvételi díj: Felnőtt 5000 ft fő / Gyerek 4000 ft fő 

 

15 óra Kézműves foglalkozás  

Felnőtteknek őszikoszorú kötés falevélből, termésekből 

Kislányoknak hajráfra falevél díszítés  (Ősztündérek lesznek) 

Kisfiúknak falevél ragasztása (állatkák, növények) közben: 

Nyuszi simogató és Galambetetés 

 

 

 

 

 

 



 

Október 24. szombat 

8 óra reggeli kérhető: Zakuszkás kenyér, zsálya, menta tea vagy szörp- 2000,-Ft 

9 óra Szőlő szedés -  Élmény szüret .Must készítés, kóstolás. 4000 ft fő   

13 óra ebéd  

Húsleves galambból, Sült galamb 

Nyúl fasírt, Burgonya püré 

Saláta 

Gyümölcsös pite vagy piskóta 

3 dl szörp 

 

Felnőtt 5000 ft fő 

Gyermek 4000 ft fő 

 

15 óra Őszi gyümölcsökből, zöldségekből állatkák, virágok készítése. 

Főleg azoknak a gyerekeknek ajánljuk, akik nem szívesen esznek gyümölcsöt, zöldséget,             

Így lehet megszerettetni velük 

4000 ft fő 

 

Október 25. vasárnap 

 

8 óra reggeli kérhető, Padlizsánkrémes kenyér, zsálya tea vagy szörp, 2000 ft fő  

 

9 óra Bicikli túra - Saját kerékpár szükséges! 

Falu bemutatása, szőlős kert bemutatása, 

Mustkészítés és kóstolás 

 

13 óra ebéd: 

Sütőtök leves, Rakott krumpli (kézműves kolbásszal) 

Szilvás lepény + 3 dl szörp 

 

Felnőtt 5000 ft fő 

Gyerek 4000 ft fő 

 

15 óra Őszi gyümölcsökből, zöldségekből állatkák, virágok készítése /4000 ft fő  

 

Nyuszi simogató,Galamb etetés,Babzsák dobáló 

 

A programokra 2O fő a befogadó képességünk. Jelentkezni az alábbi elérhetőségeken lehet: 

 

Paksi Jánosné Ica 06 70 411 4743 

Paksi János 06 30 828 8525 

Email jpaksi@freemail.hu 

 

mailto:jpaksi@freemail.hu

