Az Almosdi Tépart Vendéghaz és az S&A Tiindérkertészet
4285 Almosd, Bocskai utca 7.

A vendéghaz egy 200 éves feltjitott paraszthaz, 4000 m?-es parkositott kerttel.

Tematikus gasztronomiai programunk a savanyitas, a flistolt ételek €s a torma hagyomanyara
éptil. Teleptilésiink a hazai tormatermesztés egyik meghatarozo6 kdzpontja, igy
¢lményhétvégéink kozéppontjaban a torma karakteres vilaga, valamint a savanyu, a csipds €s
flistds izek harmonidja all.

Célunk, hogy a résztvevok ne csupan kostolok részesei legyenek, hanem aktiv, kzosségi és
szakmailag megalapozott élményben vegyenek részt, mikozben megismerik az alfoldi
gasztronomia tartositasi hagyomanyait.

Savanyitas, fiist és torma — a Falusi iz-Lelé Tiira napokon és hétvégéken

A program porta- és kertbemutatoval indul. Bemutatjuk a paraszthaz torténetét, a kertben
talalhat6 fliszer- és gydgynovényeket, valamint a szezonalitds szerepét a hagyomanyos
paraszti gazdalkodésban. Kiilon hangsulyt kap a torma termesztésének helyi multja és
feldolgozasanak modja.

A nap egyik kiemelt eleme a ,,Torma-élmény” blokk. Friss tormagydkeret reszeliink,
ismertetjiik a csipdsségért felelds illoanyagokat, és tobbféle erdsségii tormakrémkostolasaval
mutatjuk be az izegyensily szerepét. A résztvevok megtapasztalhatjak a friss torma intenziv
aromajat és megértik, miként ellensulyozza a sav ¢€s a zsiradék a csipdsséget.

Ezt koveti a savanyusag workshop az S& A Tiindérkertészet helyi 6stermeld bevonasaval.
Elkészitjiik a svéd uborkasalatat, valamint évszaktol fiiggden kovaszos uborkat vagy
csalamadét. Bemutatjuk az ecetes €s fermentalt savanyitds technologiai kiilonbségeit, a
megfeleld fliszerezési aranyokat és a tartositas hagyomanyos alfoldi modszereit. A vendégek
sajat készitésli savanylisagukat

,»Almosd — a torma hazaja” cimkével ellatva vihetik haza.

A délutan folyaman vezetett ,,Fiist és Torma” kostoloprogram kovetkezik. Helyi 6stermeld
prémium fiistolt taljai — kolbasz, sonka, tepertokrém, fiistolt sajtok —keriilnek parositasra friss
z6ldségekkel és kiilonbozd savanyusagokkal. A kostold sordn ismertetjiik az izparositas
alapelveit: hogyan emeli ki a sav a zsirosabb ételek aromait, miként miikodik egyiitt a fiistos
és a csipdskarakter, és hogyan valik az egyszer(i alapanyag komplex iz élménnyé.

A program része a ,,kertbdl a tdnyérra” élmény is: friss fliszereket szediink a kertben, amelyek
a kozosen késziild bogracsos ételbe keriilnek. Az esti vacsora bogracson vagy kemencében
késziil, szezonalis alapanyagokbol, hazi kenyérrel és savanyusag valogatassal kisérve. Igény
szerint a vacsorat strukturalt bor- vagy palinkaparositas egésziti ki. A nap kotetlen
beszélgetéssel zarul, amelyben a paraszti tartositashagyomanyairol és a torma mindennapi
szerepérol esik szo.

A vendégek az éjszakat a vendéghdz kényelmes, 16 féréhelyes szallasan toltik, csendes,
természetkozeli kornyezetben.

2. nap — izek és orokség

A masodik nap termeldi reggelivel indul, amelyben fiistolt és savanyitott kiilonlegességek,
tormas krémek, kiilonleges pékaruk és friss alapanyagok kapnak foszerepet.



A gasztronomiai ¢lményt révid kulturalis kitekintés egésziti ki. Latogatast tesziink a Kdlcsey
Ferenc Emlékhaz épiiletében, majd sétat tesziink az Almosdi csata emlékhely teriiletén, ezzel
is erdsitve a helyi identitdshoz és torténelmi 6rokséghez vald kapcesolddast.

Programunk limitalt 1étszdmmal, eldzetes regisztracioval latogathato, igy biztositva
azexkluziv, személyes hangulatot. A résztvevok digitalis receptgyiijteményt kapnak
azelkészitett savanylisagok €s tormas készitmények leirasaval.

ALAP GASZTRO CSOMAG
(workshop + vacsora + szallas + reggeli + program)

39.900 Ft/ 6

PREMIUM CSOMAG
(alap csomag + strukturalt borkdstold/ palinka kostold )

47.900 Ft/ 16
Regisztralni jelentkezni az alabbi elérhetdségeken lehet:
almosdivendeghaz(@gmail.com,

Telefonon: + 36 70 611 6142 / +36 20 515 2976 / +36 70 457 9367
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